DUK

ESTAURANT

Valentins-Menl

ab 19.00 Uhr

Scheiben von der Kalbsnuss in Gemusevinaigrette
mit Artischockenmousse und Feldsalat

2009 Gewdlrztraminer Auslese
Bassermann-Jordan, Pfalz

o)

Kokos-Currysuppe mit Meeresfriichtespield

2010 Sauvignon Blanc, Crystallum
by Peter Allan&Andrew Finlayson

o)

Rosa gebratene Entenbrust mit Ingwerspitzkohl
und Shiitakepilzen in Cranberriejus

2005 Nick Faldo Selection Shiraz
Katnook, Estate Coonawarra

o8

Valhrona Schokoladenfondue mit Friichten

2006 Dulce Monastrell
Casa de la Ermita, Jumilla

Menupreis 52 €
inklusive korrespondierender Weine 75 €
inklusive 0,375l Ruinart Rosé pro Paar inklusive Weinbegleitung 99 € pro Person




